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Un Pôle fraîcheur ultra
moderne de 12 000m2,
à votre service

Notre devise, une
qualité, la qualité

Notre engagement,
vous offrir un service

de qualité
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1974 : Création de la première entité commerciale fruits et légumes

1986 : Création de la SARL BALICCO exerçant une activité de grossiste en fruits et

légumes à Cannes la Bocca 

1987 : Rachat de Maco Primeurs et lancement de l’activité de transformation de fruits et

légumes

1991 : Rachat de TACCHELLA FRUIT EXPORT qui deviendra la SA BALICCO

1995 : Création d'une plateforme logistique de 4 000m2 à la Roquette-sur-Siagne

1996 : Reprise d'Ikagel qui devient Salmoïka à Cannes la Bocca

2004 : Rachat de la Poissonnerie Centrale à Mougins

2005 : Balicco obtient la certification ISO 9001 et crée la plateforme de Château-Arnoux

2007 : Création de SNDA à Cannes la Bocca

2010 : Création de Kan'prim et de Soly Nature France à la Roquette- sur-Siagne 

2011 : Création de la plateforme Ollioules

2013 : Création du Pôle Alimentaire de La Fènerie

2014 : Adhésion de Balicco et Top Méditerranée au groupe CRENO 

2015 : Création de CRYS

NOTRE HISTOIRE

2016 : Création de Soly Nature Espagne

2017 : Création des plateformes de Pierrelatte et Cogolin

2019 : Rachat de Sodipro et création de Jardin frais

2021 : Rachat de la pêcherie "Les Poulpes" à Menton 

2023 : Création de SUD ICE



"L'importance d'une bonne équipe dans le
business ne peut être surestimée. Elle est
l'élément essentiel qui lie les talents
individuels, favorise l'innovation, la
collaboration et la performance
exceptionnelle. Investir dans la constitution
et dans le développement d'une équipe
solide est un choix judicieux pour toute
entreprise aspirant au succès durable et à la
croissance continue." 

Yoackim Balicco

«Balicco prépare activement son avenir en mettant
en place plusieurs projets stratégiques. Parmi ces
initiatives, nous envisageons une diversification de
notre offre pour inclure davantage de produits
biologiques, végétariens et végétaliens, ainsi que
des super-aliments. Nous souhaitons intensifier
notre collaboration avec les producteurs locaux afin
de soutenir l'économie régionale. Nous prévoyons
aussi d'intégrer des technologies avancées pour
optimiser notre chaîne d'approvisionnement et
améliorer nos opérations logistiques. Enfin, la
durabilité et la responsabilité environnementale
sont au cœur de nos préoccupations, avec des
initiatives visant à réduire notre empreinte carbone
et à promouvoir des pratiques durables. Ces projets
reflètent notre engagement à rester compétitifs et
à anticiper les attentes changeantes et exigeantes
de nos clients.»

Laurent Balicco



NOS VALEURS

Nous respectons et allons au-delà des normes en vigueur : agréage
(Fel’engagement), traçabilité depuis la production jusqu’à la livraison finale.

Nous vous proposons des produits originaux vous permettant de vous
démarquer de vos concurrents.

Nous vous proposons en permanence le meilleur rapport qualité prix.

Nous faisons tout notre possible pour vous étonner et dépasser vos attentes.

Nous appliquons scrupuleusement les plans d’hygiène et de surveillance des
mesures. Pour la sécurité de nos clients, notre service qualité surveille
quotidiennement les indicateurs qualité concernant les livraisons fournisseurs,
les non conformités et les réclamations clients.

ourire
Nous choyons nos clients, et nous vous accordons toute notre attention et notre
professionnalisme.

S

coute
Nous restons très bien informés sur vos besoins et nos produits afin de répondre
immédiatement à votre demande.

E

éactivité
Nous répondons rapidement à toute demande que vous pourriez formuler.
R
isibilitéV

maginationI

oûtC
ntreprendreE
écuritéS



NOS INFRASTRUCTURES
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Chez Balicco, nous avons élargi notre présence pour répondre à une demande croissante de
produits ultra-frais et locaux dans la région PACA. Notre siège principal à Pégomas
comprend une plateforme de 12 000 m² avec des espaces de stockage, une usine de
transformation de saumon, et une poissonnerie en gros et demi-gros.
Nos entrepôts à Château-Arnoux, Ollioules, Cogolin, Bormes-les-Mimosas, Pierrelatte et
Monaco, ainsi que notre flotte de camions frigorifiques, nous permettent de livrer nos clients
sur une vaste zone géographique. À Nîmes, notre entrepôt couvre les départements du 26,
30, 34 et 84 pour les produits secs et le poisson, s'appuyant sur Pégomas pour ces
catégories.
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NOTRE RÉSEAU

Depuis presque 50 ans, Balicco est un grossiste en
fruits et légumes de confiance, engagé envers la
qualité et la fraîcheur. Nous nous approvisionnons
auprès de producteurs soigneusement sélectionnés
en majorité locaux pour offrir des produits frais et
savoureux à nos clients allant du petit snack du coin
aux palaces de la Croisette en passant par les
collectivités et la GMS. La relation de confiance avec
nos fournisseurs est essentielle pour nous afin de
garantir une chaîne d'approvisionnement fiable.

Notre objectif est de simplifier le processus
d'approvisionnement en livrant nos produits en temps
voulu. Notre équipe expérimentée fournit également
des conseils et un soutien personnalisé.

Au fil des ans, nous avons élargi notre offre pour inclure
des produits connexes. Notre longévité dans le secteur
témoigne de notre capacité à satisfaire les besoins de
nos clients et à évoluer avec le marché. Nous sommes
ravis de continuer à servir nos clients avec passion pour
encore des décennies à venir.
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Chez Solynature, notre équipe d'acheteurs excelle dans
l'art de la sélection, travaillant en étroite collaboration
avec des fournisseurs locaux, français et internationaux
pour dénicher les trésors gustatifs du marché. Nos
négociations de contrats sont méticuleuses, cherchant les
conditions optimales pour notre entreprise et, par
extension, pour nos clients. La qualité est notre priorité,
et des contrôles rigoureux garantissent que chaque
produit répond aux normes les plus élevées. Nos stocks
sont gérés avec précision, anticipant les besoins et
suivant les tendances du marché pour offrir un service
fiable et satisfaire nos clients. 

Maco, expert de la transformation des fruits et
légumes, se distingue par une expertise qui évolue
au fil du temps. Spécialisés dans les produits
transformés tels que les jus de fruits, les
brochettes, les salades et légumes coupés, les
corbeilles de fruits, et eaux détox, notre savoir-
faire artisanal, avec 80 % de production réalisée
à la main, garantit des créations inégalées en
goût et en qualité. Nous comprenons que les
préférences et les besoins de nos clients peuvent
être différents, c'est pourquoi nous nous efforçons
de proposer une sélection diversifiée pour
satisfaire toutes les demandes.



SNDA, grossiste en épicerie, B.O.F, boissons, produits liquides
et articles d’hygiène, vous offre une sélection diversifiée de
produits de qualité. Notre engagement principal réside dans
la garantie de la fraîcheur, de la saveur et de la sécurité
alimentaire, grâce à des partenariats avec des fournisseurs
renommés et des marques de confiance. La rapidité et la
fiabilité de notre logistique et de notre service de livraison
sont des atouts majeurs, adaptés aux besoins du marché en
constante évolution.

Chez SNDA, nous comprenons la diversité des entreprises de restauration, c'est
pourquoi nous offrons des solutions sur mesure, adaptées à chaque situation. En
collaborant avec nous, vous choisissez une approche stratégique basée sur la
qualité, l'innovation et un service attentif, propulsant votre entreprise vers le succès
dans le secteur dynamique de la restauration. Conscients de l'évolution rapide des
tendances du marché, nous restons à l'affût des nouvelles innovations, investissant
dans la recherche et le développement pour maintenir notre gamme de produits à
la pointe de l'industrie. 



Découvrez l'excellence chez Salmoika avec notre saumon
fumé d'exception et le caviar Sturgeon. En effet, nos
saumons sont produits exclusivement à partir de l’espèce
Salmo salar. Notre approche artisanale marie tradition et
innovation à travers des techniques de fumage transmises
de génération en génération. Chaque tranche de saumon
reçoit une attention personnalisée, assurant une qualité
exceptionnelle. Nous répondons à vos besoins avec
plusieurs gammes, privilégiant les poissons les plus frais et
succulents de sources durables. De plus, notre partenariat
avec la marque Sturia vous offre l'un des meilleurs caviars
Sturgeon, élaboré dans le respect de l'environnement.

Top Méditerranée, votre fournisseur de produits de la mer, offre une large variété de
poissons, crustacés et fruits de mer, privilégiant la fraîcheur et le goût. En partenariat
avec des pêcheurs en Méditerranée, nous assurons une traçabilité et une fraîcheur
incomparable sur nos produits classiques et de prestige. Notre laboratoire moderne
dispose de 30m3 de viviers dédiés aux crustacés du monde entier. Notre équipe
d'experts en produits de la mer est là pour vous fournir des conseils avisés sur la
sélection, la préparation et la conservation des poissons et fruits de mer. Nous proposons
également des services de grattage, éviscération, désarétage et filetage.



CRYS (Cannes Riviera Yacht Supply) vous propose une
sélection exclusive de produits haut de gamme,
disponibles 24h/24 et 7j/7. Rigoureusement choisis
auprès de fournisseurs renommés, notre gamme
comprend des ingrédients raffinés, des fruits de mer
exquis, des viandes savoureuses, des truffes rares, des
fromages artisanaux et des vins fins. Nous offrons des
services personnalisés, dont l'avitaillement de yachts, de
villas et autres lieux d'exception. En collaboration avec
les meilleurs professionnels de l'industrie, nous assurons
des livraisons à la demande et sur-mesure pour nos
clients. Notre engagement envers l'excellence se
manifeste à chaque étape, de la sélection minutieuse des
produits à la livraison soignée. Fiers de satisfaire les
palais les plus exigeants, nous contribuons à élever les
standards de la gastronomie de luxe.

SUD ICE, la référence en matière de glaçons de qualité par
MACO. Nos cubes parfaits (29x29x22), livrés en colis de 20 kg,
vous garantissent des moments rafraîchissants sans compromis.

La simplicité et la qualité à
votre porte ! Nos glaçons,
produits en quantités, sont
conçus avec des paramètres
spécifiques pour fondre
lentement, assurant ainsi une
fraîcheur maximale et une
transparence inégalée. 



NOTRE LOGISTIQUE
Notre service logistique assure une gestion fluide et efficace des opérations du réseau. Il
se distingue par sa capacité à planifier, coordonner et exécuter les activités liées au
transport, à la gestion des stocks et à la distribution des marchandises. Nous offrons une
livraison ponctuelle et fiable, utilisant des technologies avancées pour optimiser les
processus. La satisfaction client est notre priorité en offrant un service personnalisé et
réactif. Nous combinons donc efficacité, fiabilité, flexibilité et satisfaction client pour
assurer la réussite du réseau.

Notre parc se compose de 110 camions PL et VL multi-températures de dernière
génération, utilisant l'additif AdBlue pour réduire les émissions de CO2. Un atelier intégré
assure la maintenance de nos véhicules avec des mécaniciens et frigoristes disponibles
en permanence. La gestion responsable des fluides, batteries et pneumatiques usagés est
confiée à des organismes agréés. De plus, nous disposons d'une flotte commerciale de 60
véhicules pour répondre aux besoins de nos clients lors de visites. 

Notre engagement envers l'environnement, la performance et la satisfaction client est au
cœur de nos valeurs. Nous offrons une expérience de transport optimale grâce à notre
parc moderne, notre atelier mécanique professionnel et notre approche personnalisée.



Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

NOS CONTACTS
SOLYNATURE 

MACO ET SUD ICE

SNDA

SALMOIKA

TOP MÉDITÉRRANÉE

CRYS

maco@balicco.com
04 97 05 05 11

sales@crys-delivery.com
04 97 05 05 67

top-mediterranee@balicco.com
04 97 05 05 35

salmoika@balicco.com
04 97 05 05 45

snda@balicco.com
04 97 05 05 25

balicco-sa@balicco.com
04 97 05 05 11
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BALICCO
409 avenue Honoré Ravelli

Route de la Fénerie, 06580 Pégomas
balicco@balicco.com

04 97 05 05 05
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